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DIRECCION ACADEMICA

DR. D. ANGEL SANCHEZ HERNANDEZ
Profesor titular de Derecho Civil acreditado como Catedratico
de Universidad

Departamento de Derecho
Universidad de La Rioja

DIRECCION TECNICA

DNA. MARIA PiA TIMON TIEMBLO
Coordinadora del Plan Nacional de Salvaguarda
del Patrimonio Cultural Inmaterial

Instituto del Patrimonio Cultural de Espafia

PROGRAMA

17.00 218.00 horas

Las Tapas y el Tapeo en Espafia: cocina y espacios de sociabilidad
D. JULIO GRANDE IBARRA

Antropologo

18.00 a19.00 horas

La Gastronomia hoy

D. JAVIER ROMERO

Cocinero y autor de La Cocina Familiar y Postres Caseros

Martes, 11 de julio de 2017

Lunes, 10 de julio de 2017

10.00 210.30 horas
Acto Inaugural

10.30 a2 11.30 horas

La gastronomia y las formas de alimentacion como patrimonio
cultural inmaterial

DNA. MARIA PiA TIMON TIEMBLO

Instituto del Patrimonio Cultural de Espafia

11.30 212.30 horas

Evolucién y Régimen Juridico del Patrimonio Historico:
en particular el Patrimonio Gastronémico

D. JUAN MANUEL ALEGRE AVILA

Exletrado del Tribunal Constitucional

Catedratico de Derecho Administrativo

Universidad de Cantabria

12.30a13.00 horas
Pausa

13.00 a2 14.00 horas

Alimentos tradicionales del ciclo vital, festivo y laboral en Espaia

DRA. DNA. CONSOLACION GONZALEZ CASARRUBIOS
Extécnico Superior de Etnografia del Museo de Artes
y Tradiciones Populares

Universidad Autonoma de Madrid (UAM)

Actualmente Profesora Honoraria del Departamento
de Prehistoria y Arqueologia
Universidad Autonoma de Madrid (UAM)

14.00 a2 16.30 horas
Pausa

10.00 2 11.00 horas

El vino como alimento simbdlico y ritual
DNA. MARIA PiA TIMON TIEMBLO

Instituto del Patrimonio Cultural de Espafa

11.00 a 12.00 horas

Turismo enogastronémico en Espafia

DNA. MIREN AMAIA LOPEZ DE HEREDIA LARREA
Coordinadora del Master de Turismo gastrondmico
Basque Culinary Center

Técnico de Empresas y Actividades Turisticas

Universidad de Deusto
(EUTG) San Sebastian

12.00 a12.30 horas
Pausa

12.30a13.30 horas

Vino y gastronomia

D. CARLOS ECHAPRESTO

Summiller del Restaurante Venta Moncalvillo,con una estrella Michelin

13.30 216.30 horas
Pausa

17.00 a2 18.00 horas

La gastronomia riojana

D. FRANCISCO DiAZ YUBERO
Academia Riojana de Gastronomia

18.00 2 19.00 horas

Aspectos generales de laley 10/2015, de 26 de mayo,
para la salvaguardia del patrimonio cultural inmaterial
DR. D. ANGEL SANCHEZ HERNANDEZ

Universidad de La Rioja

19.00 horas
Clausuray entrega de diplomas





